
雅致
-GACHI-

GC-101

GC-103

GC-105

GC-107

GC-102

GC-104

GC-106

GC-108

副菜
玉子焼き、 野菜
コロッケ、
ソーセージ
主食
タコライス
【容器サイズ】

主菜
豚肉と茄子の味噌炒め
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

主菜
豚カツ
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

主菜
ミラノ風カツレツ
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

【容器サイズ】
17×23×4.2cm

【容器サイズ】
17×23×4.2cm

【容器サイズ】
17×23×4.2cm

10×19.4×4.8cm

副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト
主食

鶏天、かき揚げ、
野菜天麩羅、白飯

主菜
鶏の唐揚げ
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

主菜
豚肉生姜焼き
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

主菜
白身魚のチリソース
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
ミニトマト、
ポテトサラダ、漬物
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

【容器サイズ】
18 × 18 × 5cm

【容器サイズ】
17 × 23 × 4.2cm

【容器サイズ】
17 × 23 × 4.2cm

【容器サイズ】
17 × 23 × 4.2cm

 (税抜)
¥756(8%税込)/¥770(10%税込)

 (税抜)
¥864(8%税込)/¥880(10%税込)

 (税抜)
¥864(8%税込)/¥880(10%税込)

 (税抜)
¥864(8%税込)/¥880(10%税込)

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)

シンプルでボリュームのある定番シリーズ
ロケ弁やスタッフ用など、
様々なシーンで大活躍なお手軽弁当。

豚カツ弁当

タコライス丼

ミラノ風カツレツ
弁当

鶏天重

豚肉生姜焼き
弁当

鶏の唐揚げ弁当

白身魚のチリソース
炒め弁当

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

700

800

800

800

700

800

800

800

¥756(8% 税込 )/¥770(10% 税込 )

¥864(8% 税込 )/¥880(10% 税込 )

¥864(8% 税込 )/¥880(10% 税込 )

¥864(8% 税込 )/¥880(10% 税込 )

豚肉と茄子の
味噌炒め弁当

※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。



 豚肉のピカタと白身魚の
トマトソース弁 当

デミハンバーグ弁当

豚焼肉幕の内弁当

鰈の西京焼きと豆腐 
ハンバーグ弁当

洋食ボリューム弁当

洋食屋さんのミックス
フライ弁当

中華満足弁当

¥ 

　¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ GC-109

GC-111

GC-113

GC-115

GC-112

GC-114

GC-116

GC-110

主菜
チンジャオロース
副菜
鶏肉と白身魚の甘酢かけ、
春巻き、焼売、春雨サラダ
主食
白飯、黒胡麻、ふりかけ

主菜
デミハンバーグ
副菜
海老クリームカツ、白身
魚のフライ、唐揚げ、
玉子焼き、ポテトサラダ、
キャロットラペ、彩り野菜
主食
白飯、ふりかけ

主菜
豚肉ピカタ、白身魚のトマ ト
ソース
副菜
パスタ、ソーセージ、ポテト
フライ、玉子焼き、ミニトマ
ト、ポテトサラダ、漬物、
彩り野菜
主食
白飯、ふりかけ

メニュー
十品目のサラダ、
 コンビーフ、
 ツナサラダ、
 ポテトサラダ、 
玉子サラダ、
 ハム＆チーズ

【容器サイズ】10 × 15 × 4.5cm

【容器サイズ】20×20×6cm

【容器サイズ】18.5 × 18.5 × 4.5cm

【容器サイズ】21×21×4.5cm

主菜
デミハンバーグ ~ キノコ添え ~
副菜
パスタ、鶏肉の唐揚げ、
ひじき、キャロットラペ、
玉子焼き、野菜コロッケ、白身
魚のフライ、ポテトサラダ
主食
菜飯、サフランライス

主菜
豚焼肉
副菜
鮭幽庵焼き、鶏唐揚げ、コー
ン揚げ、玉子焼き、煮物、蓮
根金平、ポテトサラダ、
キャロットラペ、彩り野菜
主食
白飯、錦糸玉子

主菜
鰈西京焼き、豆腐ハンバーグ
副菜
煮物、肉団子、玉子焼き、
ミニトマト、ポテトサラダ、
漬物、彩り野菜
主食
白飯、梅干し、黒胡麻

主菜
ミックスフライ

副菜
茄子のグラタン、サーモ
ン マリネ、玉子焼き、
彩り野菜
主食
白飯、ふりかけ

【容器サイズ】20 × 20 × 6cm

【容器サイズ】21×21×4.5cm

【容器サイズ】21×21×4.5cm

【容器サイズ】18.5 × 18.5 × 4.5cm

 (税抜)
¥972(8%税込)/¥990(10%税込)

 (税抜)
¥972(8%税込)/¥990(10%税込)

 (税抜)
¥1,080(8%税込)/¥1,100(10%税込)

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)
¥1,296(8%税込)/¥1,320(10%税込)

 (税抜)
¥1,296(8%税込)/¥1,320(10%税込)¥1,296(8% 税込 )/¥1,320(10% 税込 )

（大海老・イカ・白身魚・
クリームコロッケ）

¥1,080(8% 税込 )/¥1,100(10% 税込 )

¥972(8% 税込 )/¥990(10% 税込 )

900

900

1,000

1,200

900

1,000

1,200

1,200

ミックスサンドイッチ

※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。



※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。

箱の
匠
和風満点匠箱

若鶏香味焼きの
匠箱

銀だら西京焼き
懐石箱

-HACO NO
TAKUMI-

ベジタリアン
の 和風匠箱

鰈幽庵焼きの匠箱

厳選鮭と鶏の唐揚げ
の匠箱HT-101

HT-103

HT-105

HT-102

HT-104

HT-106

主菜
鯖の塩焼き
副菜
煮物、鶏の唐揚げ、
肉団子、一口昆布、
ひじき入りポテトサラダ、
さつま芋蜜煮、玉子焼き
主食
炊き込みご飯、錦糸
玉子

主菜
若鶏の香味焼き
副菜
煮物、肉団子、
ひじき煮、
蓮根金平、漬物
主食
俵御飯、
じゃこ、黒胡麻

主菜
銀だら西京焼き
副菜
煮物、肉団子、
厚焼き玉子、
ひじき煮、
蓮根金平、漬物
主食
炊き込み俵御飯、
彩り野菜
【容器サイズ】
22×22×5cm

【容器サイズ】
18.8×18.8×5cm

【容器サイズ】
16.5×16.5×4cm

主菜
鮭幽庵焼き、 鶏の和風
唐揚げ
副菜
煮物、青菜のお浸し、
蓮根金平、玉子焼き、
漬物
主食
俵御飯、
じゃこ、黒胡麻

主菜
鰈の幽庵焼き
副菜
煮物、肉団子、青菜の
お浸し、ひじき煮、
蓮根金平、漬物
主食
俵御飯、黒胡麻、
炊き込み俵御飯

主菜
野菜の天麩羅
副菜
人参金平、山くらげ、
煮物、エリンギとアス
パラのポン酢和え、
むかごと銀杏の白和え、
白滝ゆかり、抹茶
わらび餅、杏子、彩り野菜
主食
十穀米、彩り野菜
【容器サイズ】
18 × 18 × 5cm

【容器サイズ】
16.5 × 16.5 × 4cm

【容器サイズ】
16.5 × 16.5 × 4cm

 (税抜)
¥1,242(8%税込)/¥1,265(10%税込)

 (税抜)
¥1,242(8%税込)/¥1,265(10%税込)

 (税抜)
¥1,728(8%税込)/¥1,760(10%税込)

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

1,150

1,150

1,600

1,150

1,350

1,600

¥1,242(8% 税込 )/¥1,265(10% 税込 )

¥1,458(8% 税込 )/¥1,485(10% 税込 )

¥1,728(8% 税込 )/¥1,760(10% 税込 )

当社が誇る和洋中の職人の粋を集めた逸品。
特別な会合や大事な方へ、至高の一箱をお届け
します。



※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。

HT-107

HT-109

HT-111

HT-108

HT-110

松花堂匠箱

洋風牛すき焼き
の匠箱

洋風豚肉ピカタ
の匠箱

洋風牛カツレツ
の匠箱

すき焼き入り松花堂
匠箱

主菜
洋風牛すき焼き
副菜
キャロットラペ、
ラタトゥイユ、サーモン
マリネ、蒸し鶏マスター
ド和え、肉団子、ビーツ
入りポテトサラダ、
白身魚のフライ、
フルーツ、彩り野菜
主食
サフランライス

主菜
鮭幽庵焼き
副菜
鶏香味焼き、つまみ
蒸し、煮物、青菜の
お浸し、
さつま芋蜜煮、
玉子焼き、五目肉団
子、煮海老、漬物、
わらび餅
主食
炊き込みご飯、
彩り野菜

主菜
豚肉ピカタ
副菜
魚のフリット、
ラタトゥイユ、
デミハンバーグ、
海老フライ、
彩り野菜、漬物
主食
十穀米、菜飯

【容器サイズ】
17.3×17.3×5cm

【容器サイズ】
15×25.3×4.8cm

【容器サイズ】
16.5×24×4.5cm

主菜
牛すき焼き
副菜
鮭幽庵焼き、煮物、
青菜のお浸し、さつま
芋の蜜煮、玉子焼き、
煮海老、漬物
主食
白飯、
ふりかけ

主菜
牛カツレツ
副菜
蓮根金平、玉子焼き、
一口昆布、蒸し鶏マスタ
ード和え、
ポテトサラダ、ソフトサ
ラミ、ハンバーグトマト
ソース、メカジキの
バジルソース、彩り野菜
主食
菜飯、サフランライス、
十穀米

【容器サイズ】
17.3 × 17.3 × 5cm

【容器サイズ】
16.5 × 24 × 4.5cm

 (税抜)
¥1,890(8%税込)/¥1,925(10%税込)

 (税抜)
¥1,620(8%税込)/¥1,650(10%税込)

 (税抜)
¥2,160(8%税込)/¥2,200(10%税込)

 (税抜)

 (税抜)

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

1,750

1,500

2,000

1,750

2,000

¥1,890(8% 税込 )/¥1,925(10% 税込 )

¥2,160(8% 税込 )/¥2,200(10% 税込 )



※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。

H-01

H-03

H-05

H-02

H-04

H-06

¥ 

¥ 

¥ ¥ 

¥ 

¥ 

1,300

1,750

1,300 1,300

1,600

2,000

油淋鶏、焼売、春巻
き、 チンジャオロー
ス、 ブロッコリー、
ミニトマト、あさつ
き、 オレンジ、パイ
ナップル、 白飯、
小梅、黒胡麻

豚生姜焼き、

鶏唐揚げ、 鮭幽庵焼き、

小松菜のお浸し、

 蓮根金平、ひじき煮、 

オレンジ、煮物彩々、

 白飯、小梅、黒胡麻

牛すき焼き、鮭幽庵焼
き、 合鴨ロース、椎茸
の天ぷら、 蓮根のはさ
み揚げ、 つまみ蒸し、
さつま芋蜜煮、煮海
老、 獅子唐揚げ、玉子
焼き、 鰹クルミ、グリ
ーンカール、 小松菜の
煮浸し、煮物彩々々、
オレンジ、 白飯、小
梅、黒胡麻、しば 漬け

 (税抜)
¥1,404(8%税込)/¥1,430(10%税込)

 (税抜)
¥1,890(8%税込)/¥1,925(10%税込)

 (税抜)
¥1,404(8%税込)/¥1,430(10%税込)

牛すき焼き、鮭幽庵焼き、
天ぷら ( 獅子唐、
海老、椎茸、みょうが、鱚、
パプリカ)
つまみ蒸し、
合鴨ロース、
さつま芋蜜煮、煮海老、
獅子唐揚げ、玉子焼き、
鰹クルミ、グリーンカール、
玉子焼き、煮物彩々々、
レモン、白飯、小梅、黒胡
麻、しば漬け

カレーチキン、
海老フライ、
 デミハンバーグ、
ナポリタン、
 かにクリームコロッケ、
レモン、ブロッコリー、
煮物彩々々、 オレンジ、
パイナップル、 白飯、
小梅、黒胡麻

鮭の幽庵焼き、豚肉生姜
焼き、 赤パプリカ、黄パ
プリカ、 玉子焼き、つま
み蒸し、 煮海老、
合鴨ロース、 鰹クルミ、
小松菜の煮浸し、 
さつま芋蜜煮、 
天ぷら ( 獅子唐、海老、
椎茸、みょうが、鱚、
パプリカ)、白飯、
小梅、黒胡麻、しば漬け

 (税抜)

 (税抜)

 (税抜)

¥1,404(8% 税込 )/¥1,430(10% 税込 )

¥1,728(8% 税込 )/¥1,760(10% 税込 )

¥2,160(8% 税込 )/¥2,200(10% 税込 )

-HAYATE-

和風お得御膳

中華風お得御膳

特選和風御膳~竹~

洋風お得御膳

特選和風御膳~梅~

特選和風御膳~松~

お品書き

お品書き

お品書き お品書き

お品書き

お品書き

颯 高級感溢れる器入りのお料理。
大切なお客様をもてなす際や慶弔ごとに
ピッタリです。



※写真はイメージです。※商品内容は仕入れ状況により変更となる場合がございます。

H-07

H-09

H-11

H-08

H-10

H-12

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

¥ 

1,750

1,750

3,000

1,750

2,000

4,000

サーロインステーキ、
ブロッコリー、ペンネ、
 鯛と帆立のラタトゥイユ、
メンチカツ、海老フライ、
ポテトフライ、
レモン 煮物彩々々、
季節のフルーツ 
白飯、小梅、黒胡麻

鰈の幽庵焼き、はじかみ、
豚の生姜焼き、
赤パプリカ、 黄パプリカ、
蟹入りわかめ、
さつま芋蜜煮、煮海老、
玉子焼き、
蟹爪の薄衣揚げ、 
椎茸の天ぷら、
湯葉べっこ う餡かけ、
小松菜の煮浸し、 
きなこわらび餅、
抹茶わら び餅、
煮物彩々々、 白飯、小梅、
黒胡麻

 (税抜)
¥1,890(8%税込)/¥1,925(10%税込)

 (税抜)
¥1,890(8%税込)/¥1,925(10%税込)

 (税抜)
¥3,240(8%税込)/¥3,300(10%税込)

鰈の幽庵焼き、はじかみ、
ちりめん山椒サラダ、
小松菜の 煮浸し、
湯葉べっこう餡かけ、
蟹入りわかめ、
さつま芋蜜煮、煮海老、
玉子焼き、蟹爪の
 薄衣揚げ、大黒しめじ、
空豆、ハーブチキン、
煮物彩々々、
きなこわらび餅、
抹茶わらび餅、
刺身 ( 鮪、赤身、鯛 ) 
五目御飯、
つみれのお吸い物

海老チリソース、焼売、
鶏唐揚げ甘酢添え、 
中華くらげ、ザーサイ、
春雨サラダ、 
蒸し鶏の葱ソース、
グリーンカール、
煮物彩々々、
季節のフルーツ 白飯、
小梅、黒胡麻

鰈の幽庵焼き、はじかみ、
豚の生姜焼き、笹麩、 
赤パプリカ、黄パプリカ、
わかめと胡瓜うなぎ添え、
つまみ蒸し、煮海老、
玉子焼き、
蟹爪の薄衣揚げ、
獅子唐揚げ、
湯葉べっこう 餡かけ、
きなこわらび餅、
抹茶わらび餅、
煮物彩々々、白飯、小梅、
黒胡麻

銀だら西京焼き、 
湯葉のべっこう餡かけ、
蟹入りわかめ、
大黒しめじ、 空豆、
玉子焼き、一口昆布、
獅子唐揚げ、
ローストビーフ、 
はじかみ、パプリカ、
床節、 さつま芋蜜煮、
煮物彩々々、フルーツ、
刺身 ( 鮪、鯛、海老 )、
五目御飯、
つみれのお吸い物

 (税抜)
¥1,890(8% 税込 )/¥1,925(10% 税込 )

 (税抜)
¥2,160(8% 税込 )/¥2,200(10% 税込 )

 (税抜)
¥4,320(8% 税込 )/¥4,400(10% 税込 )

特選洋風御膳

季節ノ懐石御膳
~華~

懐石御膳 ~ 椿 ~

特選中華御膳

季節ノ懐石御膳
~雅~

懐石御膳 ~ 萩 ~

お品書き

お品書き

お品書き

お品書き

お品書き

お品書き


